| NOSTRIPIATTI
DA GUSTARE A CASA




STUZ ZICHINI

Kleine Hippchen um den ersten Hunger zu stillen

Wiirfel vom Parmigiano Reggiano

Olive miste - gemischte Oliven

Bruschetta

- mit Tomaten, Olivenél, Basilikum,
Knoblauch, origano

- Auberginen und Sardellen

- Bresaola, Rinderschinken und Parmesan



| CLASSICI

Vegan

- Zucchini, Minze, Olivenol

- Auberginen, Tomaten, Origano, Knoblauch
- Paprika, Oliven, Kapern aus Pantelleria

- Radicchio Trevigiano, Weinessig, Olivenol
- Austernpilze aus der Wilhelmsburg

- Marinierte Méhren

- Fenchel, Anislikor, Rosa Pfeffer

Vegetarisch mit Mozzarellaprodukten aus Kampanien und Apulien

- Burratakiise, Paprikasalat, Oliven, Kapern

- Mozzarella Caprese
- Burratakiise, Auberginen, Pinienkerne aus
Sizilien

- Parmigiana di melenzana




Boccaccio Fisch

- Polposalat
- Meeresfriichtesalat

- Geriucherter Schwertfisch aus Sizilien

- Garnelen, Tintenfische, Orangen, Granny

Smith

Auf Vorbestellung

- rote Garnelen aus Mazara del Vallo

- Thunfisch "Pinna Gialla" gegrillt mit
Soja Ingwer Sofle

Boccaccio Fleisch

- Vitello tonnato
- Rinderfiletcarpaccio mit Rucola und
Parmesan

- Bresaola, Rinderschinken mit Austernpilze

VITEL - Omeletterolle, Mascarpone, Schinken

= LONNATG - Tagliere misto, Aufschnite, Kise, Oliven,

Trauben



Boccaccio Salate

- Fenchel Orangen Salat

- Rucola, Walniisse, Parmesan, Tomaten
- Tomaten, eingelegter Thunfisch, Oliven
- Insalata Napoli

- Rucola, Parmesan, Shrimps, Melone, Tomaten

- Gemischrter Salat

Boccaccio Brote

Rotes Pizza Brot mit Origano und Olivenol
il nostro pane - unser Weissbrot -

Grissini




Boccaccio Fleischgerichte

Ossobuco alla milanese , geschmorte Kalbshaxe mit Fond

Lasagna emiliana , hausgemachte Lasagne geftille mit

Bechamelle und Hackfleischsofe, Mozzarella und Parmesan

Pasta al forno, Réhrennudeln gratiniert mit Tomatensofie,

Erbsen, Schinken, Provolakise und Parmesan

Extra Beilagen

Pasta in Butter und Parmesan geschwenkt
Lucas Spinat in Butter geschwenkt
Gemischtes Gemdise aus der Pfanne
Gemischter Salat

Risotto allo zafferano

Boccaccio Desserts

Tiramisu

Bonet Piemontese , Pudding aus Kakao, Karamell und Amaretti
Panna Cotta mit Friichtengelee

Crema Boccaccio, Unsere Creme Brulee

Torta caprese, Kakao Mandel Kuchen



Boccaccio Equipment

Gerne liefern wir das Essen, bauen das Biiffet aus und nach Wunsch servieren wir gerne.
Kontaktiere uns, wir beraten Dich gerne und senden unsere Mietkosten wie auch

Konditionen zu.

Boccaccio Geschiftsbedingungen

Stornierungen und Anderungell

Personenanzahlﬁnderung

Bis zu einem Tag davor, keine Gebiihren.

Am gleichen Tag, wird die bestellte Menge, trotz Austall, vorbereitet und serviert,

Stornierung der Reservierung

Bis 7 Tagen vor Termin, keine Stomogebiihren

Ab dem sechsten Tag bis ein Tag vor Termin, 50% des Mentipreises pro Person
Am Tag der Reservierung 100% Stornokosten. Der Gesamtpreis wird kalkuliert.
Falls Dekorationen bestellt worden sind, werden auch diese 100% kalkuliert.

Das Essen wird von uns vorbereitet und kann als TO GO abgeholt werden.



BUON APPETITO!

Die Preise fiir dein Catering berechnen wir individuell je nach
Anzahl der Giste und Anzahl der einzelnen Gerichre.
Sende uns einfach eine Anfrage zu mit Gisteanzahl, Ort, Datum
und weiteren Wiinschen.

Das Angebot dazu erstellen wir in kurzer Zeit.

Unsere Leistungen:
Beratung
Lieferung von kalten italienischen Getrinken
Lieferung (in Ulm um Ulm herum)

Aufbau vor Ort

Mietgeschirr und Service auf Anfrage

Boccaccio
Michelsbergstrasse 8
89075 Ulm
info@ristorante- boccaccio.de

0731 66220

Enzo, Anna und Luca freuen sich!




